
 

Alle prijzen zijn exclusief BTW. Wij hanteren volgende BTW- tarieven:  

•        6% voor leveren van voeding (levering of afhaal) 

•        12% voor de verzorging van uw feest 

•        21% voor dranken en diensten (bediening) 

Alle prijzen gelden vanaf 25 personen. Voor een kleiner aantal, prijs en haalbaarheid op aanvraag. 
De recentste prijslijst vervangt alle voorgaande. 

 

BBQ-formules 

 

Formule 1  
Gemarineerde kipfilet 

Varkensbrochette  

chipolata 

varkensribbetjes 

 

Groenten buffet:  

Gemengde sla – tomaten – komkommer – geraspte wortelen – koolsalade – aardappelsalade – pastasalade met 

pesto, parmezaan en zongedroogde tomaten   

 

23 EUR per persoon (exclusief BTW) 

 

Formule 2: 
Rumsteak 

kipbrochette 

varkensribbetjes 

vispapillot 

 

Groenten buffet:  

gemengde sla – tomaten – komkommer – geraspte wortelen – koolsalade – aardappelsalade – pastasalade met 

pesto, parmezaan en zongedroogde tomaten   

 

Krielaardappelen 

Warme saus: huisgemaakte pepersaus 

 

28 EUR per persoon (exclusief BTW) 

 

Formule 3: 
Chateaubriand 

gemarineerde kipbrochette 

varkenshaasje 

scampibrochette 

chipolata 

 

Groenten buffet:  

Gemengde sla – tomaten – komkommer – geraspte wortelen – koolsalade – aardappelsalade – pastasalade met 

pesto, parmezaan en zongedroogde tomaten  – salade van mozzarella en kerstomaatjes 

 

Krielaardappelen 

Warme saus: huisgemaakte pepersaus en champignonroomsaus 

 

30 EUR per persoon (exclusief BTW) 

 

 



 

Alle prijzen zijn exclusief BTW. Wij hanteren volgende BTW- tarieven:  

•        6% voor leveren van voeding (levering of afhaal) 

•        12% voor de verzorging van uw feest 

•        21% voor dranken en diensten (bediening) 

Alle prijzen gelden vanaf 25 personen. Voor een kleiner aantal, prijs en haalbaarheid op aanvraag. 
De recentste prijslijst vervangt alle voorgaande. 

 

 

BBQ-suggestie 1:  
Rumsteak Belgisch wit-blauw 

Côte à l’os 

Dit duo wordt in zijn geheel gebakken, en ter plaatse versneden door onze chef 

chipolata 

Kalkoenbrochette 

Zalmpapillot 

 

Groenten buffet:  

Gemengde sla – tomaten – komkommer – geraspte wortelen – koolsalade – aardappelsalade – pastasalade met 

pesto, zongedroogde tomaten, rucola en parmezaan – salade van mozzarella en kerstomaatjes  

 

Krielaardappelen 

Warme saus: huisgemaakte pepersaus en champignonroomsaus 

 

32 EUR per persoon (exclusief BTW) 

 

 

BBQ-suggestie 2: 
Rumsteak Belgisch wit-Blauw 

Entrecote OF Côte à l’os 

Varkenshaasje  

Al het vlees wordt in zijn geheel gebakken, en ter plaatse versneden door onze chef 

Kipfilet 

Scampi-brochette 

 

Groenten buffet:  

Gemengde sla – tomaten – komkommer – geraspte wortelen – koolsalade – aardappelsalade – pastasalade met 

pesto, zongedroogde tomaten, rucola en parmezaan – salade met mozzarella en kerstomaatjes  

 

Krielaardappelen 

Warme saus: huisgemaakte pepersaus en champignonroomsaus 

 

35 EUR per persoon (exclusief BTW) 

 

 

Kinderformule: (4 tem 12 jaar) 
 

‘Helft van de prijs van de gekozen formule’ per kind (exclusief BTW) 

 

Grote groepen 
Formules en prijzen op aanvraag!! 

Voor groepen vanaf 125 personen hebben we aangepaste formules en prijzen. 

 



 

Alle prijzen zijn exclusief BTW. Wij hanteren volgende BTW- tarieven:  

•        6% voor leveren van voeding (levering of afhaal) 

•        12% voor de verzorging van uw feest 

•        21% voor dranken en diensten (bediening) 

Alle prijzen gelden vanaf 25 personen. Voor een kleiner aantal, prijs en haalbaarheid op aanvraag. 
De recentste prijslijst vervangt alle voorgaande. 

 

 

 

Mogelijke uitbreiding of bijgerechten: 
Aardappel in de schil 

Champignonroomsaus 

Bearnaisesaus 

Peperroomsaus 

Parelcouscous met feta 

Taboulé met zuiderse groenten en kikkererwten 

Rucola met zongedroogde tomaatjes en Parmezaan 

Salade van tomaten met mozzarella 

Spaghetti van courgette en wortel, afgewerkt met kerstomaatjes en pesto 

Maiskolven 

Portobello gevuld met kruidenkaas en tomatensalsa 

 

Inbegrepen in de formules: 

• +-350 g vlees en/of vis per volwassene 

• 2,5u Bakservice  

• Borden, bestek + afwas 

• Broodassortiment met boter 

• Koude sauzen: mayonaise – cocktailsaus – barbecuesaus 

 

NIET inbegrepen 
• < 20 personen = + 200 EUR forfaitaire kost 

• Vanaf 20 < 25 personen = + 150 EUR forfaitaire kost 

• Vanaf 25 personen: 1 personeelslid extra per 25 personen à 38 EUR per werkuur per persoon 

• Per extra begonnen werkuur: + 38 EUR per persoon per uur 

• Bediening: 38 EUR per werkuur  

• Optie Ofyr: 200 EUR forfaitaire kost 

 

 

 

 

  


