
 

Alle prijzen zijn exclusief BTW. Wij hanteren volgende BTW- tarieven:  

•        6% voor leveren van voeding (levering of afhaal) 

•        12% voor de verzorging van uw feest 

•        21% voor dranken en diensten (bediening) 

Alle prijzen gelden vanaf 25 personen. Voor een kleiner aantal, prijs en haalbaarheid op aanvraag. 
De recentste prijslijst vervangt alle voorgaande. 

 

Buffetten 

KOUD BUFFET 
Voorstel klassiek 1 

• Gemarineerde kippenbouten - ham rolletje met mini asperges – rundscarpaccio - varkensgebraad – zalm 
belle vue - gerookte forel - tomaat-garnaal - perzik met tonijn - assortiment koude groenten - gevuld eitje 
33 EUR per persoon  

 
Voorstel klassiek 2 

• Gemarineerde kippenbouten - ham rolletje met mini asperges – rundscarpaccio – serranoham met meloen – 
gerookte zalm – tomaat-garnaal - perzik met tonijn - assortiment koude groenten - gevuld eitje 
33 EUR per persoon  

 

Voorstel 3 

• Serranoham met meloen – parelcouscous met feta – tataki van tonijn – rundscarpaccio – rosbief -  gerookte 

zalm – perzik met tonijn – tomaat-garnaal - assortiment koude groenten - gevuld eitje 

35 EUR per persoon  

 

Voorstel 4 

• Gerookte zalm – pasta pesto met Parmezaan – vitello tonato – rundscarpaccio – garnaalcocktail – 

gemarineerde kippenbouten – tomaat-burrata – gerookte forel - assortiment koude groenten - gevuld eitje 

32 EUR per persoon  

 

Alle buffetten zijn inclusief ambachtelijk brood, boter, mayonaise en cocktailsaus 

 

BREUGELTAFEL 
• Charcuterie schotel: gekookte ham, kop, 2 soorten paté, varkensgebraad, preparé en vleessalade 
• Parmaham met meloen 
• Frikadellenkoek met krieken (warm) 
• Kippenbouten 
• Witte en zwarte pensen (warm) 
• Appelmoes 
• Tomatensoep met balletjes (warm) 

 
De Breugeltafel is inclusief: Brood, boter en koude sauzen 
 
26 EUR per persoon 

 

Bijkomende mogelijkheden: 

• Kaasschotelsupplement     + 6,00 EUR per persoon 
• Huisgemaakte Vlaamse stoverij met abdijbier   + 5,00 EUR  per persoon 
• Gemarineerde Ribbetjes     + 5,00 EUR per persoon 

 
Jullie bestelling wordt op het afgesproken tijdstip (warm) geleverd in onze bain-maries. 
U mag onze borden + bestek hiervoor gebruiken, en er worden bakken mee aangeleverd om dit te verzamelen. 
Dit is inclusief de afwas. 
 Voor bediening tijdens het buffet + afruimen is het 38 EUR per persoon per uur. 
  



 

Alle prijzen zijn exclusief BTW. Wij hanteren volgende BTW- tarieven:  

•        6% voor leveren van voeding (levering of afhaal) 

•        12% voor de verzorging van uw feest 

•        21% voor dranken en diensten (bediening) 

Alle prijzen gelden vanaf 25 personen. Voor een kleiner aantal, prijs en haalbaarheid op aanvraag. 
De recentste prijslijst vervangt alle voorgaande. 

 

LUNCHBUFFETTEN 
 

Formule 1 

• Broodjes:  

• brie – honing – walnotencrumble 

• Rosbief met seldersalade 

• Wrap carpaccio  

• Pastasalade met mozarella, tomaatjes en basilicum 

• Parmaham met meloen 

• Mini steak tartaar 
  
22.50 EUR per persoon (exclusief BTW) 
 

Formule 2 

• Carpaccio 
• Parmaham met meloen 
• Pasta pesto 
• Buratta met tomaten 
• Broodjes (keuze uit 2 verschillende) 

• Verse tonijnsalade 
• Kaas met groenten of hesp met groenten 

  
22 EUR per persoon (exclusief BTW) 
 

Formule 3 

• Broodjes: 

• Krabsla met sla en ei 

• Brie met vijgenjam 
• Parmaham met meloen 
• Bordje gerookte zalm 
• Taboulé met kipsaté 
• Witloofvelouté met zalmsnippers, room en peterselie 

 

25,50 EUR per persoon (exclusief BTW) 
 

Formule 4 

• Mini broodjes:    

• Oosters broodje met kip 

• Broodje Carpaccio  

• Tomaat mozzarella 

• Parelcouscous met komkommer, tomaatjes en feta 

• Lasagne bolognaise (warm geleverd) 

• Tiramisu met speculaas 
 



 

Alle prijzen zijn exclusief BTW. Wij hanteren volgende BTW- tarieven:  

•        6% voor leveren van voeding (levering of afhaal) 

•        12% voor de verzorging van uw feest 

•        21% voor dranken en diensten (bediening) 

Alle prijzen gelden vanaf 25 personen. Voor een kleiner aantal, prijs en haalbaarheid op aanvraag. 
De recentste prijslijst vervangt alle voorgaande. 

 

26,50 eur per persoon (exclusief BTW) 

 

Formule 5: Italiaans buffet 

• Tomatenroomsoep met balletjes  

• Rundscarpaccio 

• Pasta pesto met zongedroogde tomaten en parmezaan (koud) 

• Lasagne bolognaise (warm) 

• Scrocchiarella Viltello Tonato (koud)  

• Scrocchiarella met buratta en parmaham (koud)  

• Vegetarische Scrocchiarella  

• Tiramisu met speculoos  

 

31 EUR per persoon exclusief BTW  

  


